
 

 
 

CORSO DI FORMAZIONE

MODALITÀ DI PARTECIPAZIONE E MODULI

Attestato di partecipazione

 

CremonaFiere S.p.A.
Piazza Zelioli Lanzini, 1 - 26100 (CR)
P.IVA 00158700195 
www.cremonafiere.it

 

           

 

 

 

           

 

 
  
 
  

 
  

 

       

7 crediti formativi
per i tecnologi iscritti all’albo

 

 

 

•  L'attuale Repertorio delle sostanze aromatizzanti

     
  

 
    

  
 

       

    
     
     
       
     

 
 

 
 

     

    
     
     
       
    

 
 

  
 
  
 
  
 
  

 

 
  
 
  
 
  

PROGRAMMA, orario 09,00-17,00

     

    
     
     
       
    

 

 

 
  
 

  
 

  

   

 

 
  
 

 

 
  
 

 

 

 

Docente
Dott. Claudio Ghizzoni
esperto del settore,
Iberchem Italia
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•Le  classi  di aromatizzanti  e  di ingredienti con  proprietà aromatizzanti 
•Alimenti funzionali, ingredienti e aromi
•L'attuale  Repertorio UE  delle  sostanze  aromatizzanti: aggiornamenti 
•Il  quadro  normativo  delle  sostanze  aromatizzanti (UE, EFFA, EFSA, 
Codex, JEFCA, IOFI, dg Sante)
•L'uso  e  l'abuso  di alcuni  termini  (NATURALE, SENZA..)
•Aromi per prodotti biologici (Reg.848/2018)
•Nuove soluzioni aromatiche di tendenza per l'attuale mercato
•Nuovi aromatizzanti  per  alimenti  e  bevande
•Il gusto Umami e forte attualità: le ragioni del ritorno del suo
successo e le sostanze di riferimento
•L'impiego di sostanze esaltanti la percezione sensoriale
(effetto  kokumi)
•Relazione tra struttura e percezione sensoriale: progettazione di gusti 
•Sistemi applicativi di chemorecezione gustativa e olfattiva nello sviluppo di 
nuovi prodotti
•Correlazione fra analisi strumentale e sensoriale

  

Segreteria organizzativa:
Tel. 0372 598011, Interno 2
Per informazioni:
qualyfood@cremonafiere.it

 

  

Gli Aromi e le Sostanze aromatizzanti
impiego, sviluppo di nuovi alimenti, normativa, 
aspetti sensoriali, nuovi trend

   giovedi 22 ottobre 2026 (9:00-17:00) 
ON LINE

in collaborazione con:

'   

Per l’iscrizione
è necessario collegarsi al sito
www.cremonafiere.it/qualyfood
entro il 12/10/2026
Partecipazione on line

     

• Il corso si terrà online (ciascun partecipante riceverà un 
link invito personalizzato)

• L'  iscrizione  sarà  formalizzata solamente  al  ricevimento  
del  pagamento

 • La quota di partecipazione è di €280,00 (IVA  Inclusa) per la quale
verrà emessa regolare fattura da pare di CremonaFiere S.p.A. 
contestualmente al ricevimento del pagamento.

     Costo: 280,00€  Iva inclusa  

Sebastiano
Immagine posizionata




