
in collaborazione con:

CORSO DI FORMAZIONE

MODALITÀ DI PARTECIPAZIONE E MODULI

CremonaFiere S.p.A.
Piazza Zelioli Lanzini, 1 - 26100 (CR)
P.IVA 00158700195 
www.cremonafiere.it

 

           

 

 

 

           

 

 

 

  

 

 

Segreteria organizzativa:
Tel. 0372 598011, Interno 2
Per informazioni:
qualyfood@cremonafiere.it

 
Attestato di partecipazione 

 

 

 

 
  
 

 
  

PROGRAMMA, orario 09,00 - 17,00

 
7 crediti formativi

per i tecnologi iscritti all’albo
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Per l’iscrizione è necessario 
collegarsi al sito
www.cremonafiere.it/qualyfood
entro il 12/10/2026

Partecipazione on line

Costo: 280,00€  Iva inclusa

      

Intelligenza Artificiale per il settore alimentare: 
strumenti, metodi e applicazioni

  lunedi 19 ottobre 2026  (9,00-17,00)
ON LINE

  

       
   
      

    

       

             

  
 

      
   
     
    

      

 
 

 

 

 

 
 

 

 

   

 

 

 
 

  

 

 

  

 

 

 

 

 
 

  

   

 

 

 
 

  

 

  
 
 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

   

 

 

  

 

  

  

  

 
 

 
 

 

 
 

 

   
 

 

 

 
 

1. Ecosistema AI: strumenti e differenze
• Quando usare cosa: punti di forza e limiti
• Panoramica degli strumenti: Chat GPT, Gemini e 

altre soluzioni
• Integrazione degli strumenti nel lavoro  quotidiano
2. AI per la documentazione tecnica
• Revisione e miglioramento di relazioni
• Sintesi e riorganizzazione di report complessi
•  Creazione di documentazione tecnica e 
procedure
• Confronto tra output di diversi strumenti
3. Creazione di presentazioni e report  efficaci
• Da dati tecnici a slide chiare
• Generazione di contenuti, titoli e sintesi
• Supporto AI per storytelling tecnico

4. Prompt: le istruzioni fondamentali
• Struttura di un prompt efficace
• Tecniche avanzate per risultati affidabili
• Prompt per analisi, sintesi e valutazione critica
• Errori comuni e come evitarli

 
   

 
   
  
   

  

 
 

  
   

 

  

 

 

 

 

 
 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5. Analisi avanzata e supporto decisionale
• Analisi delle tendenze di mercato
• Studio del comportamento dei competitor
• Simulazione di scenari e interpretazione dati
• Uso dell’AI per generare insight e test statistici
6.   Analisi critica e individuazione delle
criticità
• Valutazione di sistemi di controllo qualità
• Identificazione di punti deboli nei processi
• Supporto all’analisi del rischio, dei punti critici e 

alla certificazione di qualità.
• Miglioramento continuo guidato dall’AI
7. Limiti, rischi e uso consapevole
• Validazione delle informazioni generate
• Bias e errori dei modelli

 di  • Gestione dei dati sensibili
• Best practice per l’uso aziendale

docente
Paolo Vallicelli, Gruppo Len
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• Il corso si terrà online (ciascun partecipante riceverà un link 
invito personalizzato)

• L'  iscrizione  sarà  formalizzata solamente  al  ricevimento  del 
pagamento

•  La quota di partecipazione è di €280,00 (I.I) per la
quale  verrà emessa regolare fattura da parte di
CremonaFiere  S.p.A. contestualmente al ricevimento del 
pagamento.

http://www.cremonafiere.it
mailto:qualyfood@cremonafiere.it
http://www.cremonafiere.it/qualyfood



